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Suroviny

Porce: 1

- podle potreby

. potravinarské barvivo 1 ks
- tésto

- mandle 120 g

- mletd skorice 1 1zicka

- bilek 4 ks

- cukr moucka 200 g

- med 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jako prvni si pripravime mandle, které rozdrtime na malé kousky. Bilky uslehame do pevného snéhu
a do néj postupné prisypeme cukr. Kdybychom tam cukr nasypali najednou, tak snih spadne. Potom
pridame 1zicku mleté skorice. Skorici prisypeme podle chuti, mné osobné tam velmi chutna. Dale

vvvvv

Troubu predehrejeme na 140 °C. Tésto rozdélime na dily podle poctu barev. Na plech vystlany
pecicim papirem délame malé hroméadky. Tésto davame tak o velikosti 1zicky, jelikoz v troubé se
mizou trochu roztéct. PeCeme asi 25 - 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Makronky by mély byt krupavé a nadychané. Makronky rovnou podavame nejlépe za tepla, ale i
vychladlé jsou vyborné.



