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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr moucka 1 ks

. testo

- hladkd mouka 450 g

. smetana ke Slehani 1 kelimek
- maslo 250 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Z hladké mouky, masla a smetany ke Slehani vypracujeme tésto.

Tésto rozvalime mezi dvéma potravinarskymi féliemi na plat silny 3 - 5 mm a vykrojime z néj
hvézdicky.

Hvézdicky preneseme na plech s papirem na peceni, vlozime do trouby predehraté na 200 - 220 °C a
peceme asi 10 minut.

Jesté teplé hvézdicky obalime ve smési vanilkového cukru a cukru moucka. Obalené hvézdicky
nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Slehackové hvézdicky podavame jako lahodné a kiehké cukrovi.



