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Suroviny

Porce: 1

. rum 2 1Zice

- citron 0.25 ks

- mleté piskoty 1 hrst
- suSené fiky 200 g

- kakao 1 1zicka

- vlasské orechy 100 g
- na obaleni

. kakao 1 ks

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na recept budeme potrebovat Cerstvé fiky, které nakrajime na drobné kousicky. Vlasské orechy
vyloupeme ze skorapek a polovinu roztluceme pomoci palicky nadrobno. Zbytek rozmixujeme.
Piskoty pomeleme na prasek. Z citronu vymackame stavu.

Do misy ddme mleté orechy, nasekané orechy, fiky, citronovou stavu, rum a kakao. VSe poradné
prohnéteme, az ndm vznikne lepivé tésto. Pokud by bylo prilis suché, priljeme trosku vody. Tésto na

kakaovo-fikové kulicky dame do lednice na par hodin vychladit.

Poté z tésta tvorime stejné velké kulicky a obalujeme v kakaovém prasku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Kakaovo-fikové kulicky muzeme ihned podavat. Skladujeme je v chladu.



