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Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 50 g

- mleté orechy 100 g

- zloutek 1 ks

- kukuricna hladkd mouka 50 g

- maslo 160 g

- bezlepkova mouka Nomix 190 g
- na obaleni

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Suché suroviny promichame, pridame zmékly tuk a vejce. VSe dobre prohnéteme a vypracované
tésto nechame odleZet asi 1 hodinu (mizeme i pres noc) v chladu.

Z tésta tvarujeme rohlicky tradi¢nim zpusobem, nebo si vyvélime silnéjsi plat tésta (0,8 - 1 cm) a
kulatou formic¢kou vykrajime pulmésicky. Ty pokladame na vysypany plech.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Bezlepkové vanilkové rohlicky peceme pri teploté asi 170 °C do zruzovéni. Z plechu se nesundavaji
vrelé, protoze by byly prilis krehké.

Po chvili, jesté za tepla, obalujeme bezlepkové vanilkové rohlicky ve smési cukru s vanilkou.



