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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 300 g

- cukr moucka 250 g

- vejce 3 ks

. liskové orechy 2 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na véle smichame hladkou mouku, mleté liskové orechy, zloutky a cukr. Vypracujeme hladké tésto.

Z tésta utvorime 2 valecky, presuneme na plech vylozeny pecicim papirem a upeceme. V troubé
musime valecky hlidat, pri kazdém peceni jsou jiné.

Jesté horké valecky vyndame z trouby a na prkénku ihned krajime. Pres vanoc¢ni orechové
bramboracky prehodime utérku.

Vanocni orechové bramboracky ulozime do krabice s cukrovim. Vyschlé jsou lepsi - krupavéjsi.
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