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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 30 g

. citronova kira 1 ks

- Zloutek 2 ks

- hladkd mouka 250 g

- maslo 15 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- na potreni

- rybizova zavarenina 1 ks

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Suché prisady prosejeme na val. Cast mouky miiZeme nahradit velmi jemné umletymi mandlemi.
Studené maslo nastrouhame na hrubém struhadle do mouky, jemné promichame a nakonec
zadélame se zloutky. Pro chut pridame trochu nastrouhané citronové kury. Pri zpracovani tésta na
linecké postupujeme rychle, tésto musi zustat chladné. Tésto na linecké kolacky nechdme alespon 12
hodin v chladu ulezet.

Poté tésto vyvalime na tenky plat (nejlépe mezi dvéma mikrotenovymi sacky) a vykrajime kolecka. Do
poloviny z nich vykrojime otvor. Opét dbame na to, aby tésto nezteplalo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Linecké kolacky peCeme pri 200 - 220 °C asi 5 - 7 minut, dokud okraje nezaCnou zlatnout. Jesté teplé
cukrovi pocukrujeme. Spojujeme kvalitni a nejlépe rybizovou zavareninou.

Linecké vanocCni kolaCky nechdme alespon 14 dni odlezet v chladu.



