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Suroviny

Porce: 1

- napln

- rum 2 1zice

- cukr 100 g

- mleté vlasské orechy 100 g
- vejce 1 ks

- tésto

- vejce 1 ks

- maslo 260 g

- hladkd mouka 260 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si pripravime néapln. Vlasské nebo liskové orechy umeleme. Smichdme je s cukrem, rumem
a vejcem.

Mouku prosejeme na val, do dulku uprostred rozklepneme vejce a pridame pokrajené maslo. Z
téchto surovin uhnéteme vlacné tésto.

Na pomouc¢néném valu tésto rozvalime na placku a z ni vykrajujeme koleCka. Na pulku dame napln a
druhou pulkou preklopime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vanocni orechové muslicky prenddame na plech vylozeny pecicim papirem a v troubé vyhraté na 180
°C peceme asi 10 minut.

Vanocni orechové muslicky pridavame na tac s ostatnim cukrovim.



