Lahodné kureci

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Kureci prsa 500 g

- Porek 1 ks

. Zampiony 250 g

- Sdjova omacka 50 ml

- Smetana ke Slehani 200 ml
- Horcice 4 1zice

- Solamyl 2 1zice

- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Kureci prsa omyjeme a osusime. Nakrajime na nudlicky. S6jovou omacku spolu s peprem smichdme
a nalozime zde nudlicky. Nechame chvili odlezet. Takto ulezelé kureci nudlicky orestujeme na oleji,
priddme zampiony a porek nakrajeny na kolecka. Dusime alespon 10 minut. Pridame horcici,
nechame projit varem a zalijeme smetanou ke Slehani, varime alespon 10 minut. Pokud by
smetanova omacka nebyla dostate¢né hustd muzeme zaprasit moukou a nebo lzici solamylu.
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