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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 4 ks

- Maslo 30 g

- Hovézi vyvar 940 ml

- Bilé pecivo 4 platek

- Strouhany syr 60 g

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka
- Slunecnicovy olej 2 Izice
Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibule oloupat a rozkrojit na ¢tvrtky, popr. asi na 0,5 cm velké kousky. V hlubokém hrnci se silnym
dnem rozpdlit olej s maslem. Hrnec by nemél byt prili§ Siroky, aby cibule byla v silné vrstvé.

Za stélého michéni smazit nékolik minut, poté snizit teplotu a varit na mirném plameni 45-60 minut.
Nejprve staci cibule jen obCas zamichat, az zméni barvu, michat casto. Cibule jsou zlatavé a pak
rychle hnédnou - a to je treba hlidat, aby se nepripalovaly.

Kdyz jsou cibule vyrazné mahagonové hnédé, prilit vyvar, osolit, opeprit. Varit na mirném ohni asi 30

minut.

Platky toustového chleba rozkrojit na 4 dily, posypat syrem a dat zapéct do trouby. Do talire s

polévkou pridavat zapeceny chleba.
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