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Suroviny
Porce: 1

olej 80 ml●

voda 260 ml●

vejce 5 ks●

sůl 1 špetka●

hladká mouka 200 g●

Doba přípravy: 75 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Vodu s olejem a špetkou soli přivedeme k varu. Přidáme mouku a provaříme. Mícháme, dokud se
nevytvoří koule. Odpalované těsto odstavíme a po vychladnutí vmícháme vejce.

Na plech vyložený pečícím papírem stříkáme pomocí zdobícího sáčku větrníky a jiné tvary.

Odpalované těsto pečeme 7 - 8 minut v troubě vyhřáté na 200 °C, pak teplotu snížíme na 180 °C a
dopékáme dozlatova.

Korpusy z odpalovaného těsta dáme vychladnout, poté rozkrojíme a libovolně plníme a zdobíme.

http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

