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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- cukr moucka s vanilkou 1 ks
- tésto

- cukr moucka 80 g

- mandle 80 g

- maslo 200 g

- hladkd mouka 280 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy nebo na val prosejeme mouku, priddme pomleté mandle a cukr moucka. Po Castech do tésta
rychle zapracujeme maslo. Tésto nechame odlezet v lednici alespon ptl hodiny zabalené v
potravinarské folii.

Z vyvaleného tésta tvarujeme malé rohlicky, ale miizeme pripravit i méné pracné kulicky.

Rohlicky upe¢eme doruzova v troubé predehraté na 180 °C. Jesté horké cukrovi obalujeme v cukru
moucka s vanilkou. Druhy den mizeme rohlicky uskladnit a nechat odlezet v chladu.

Mandlové vanilkové rohlicky podavame jako lahodné cukrovi na svatecni stal.
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