Maminciny kokosky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 125 g

- bilek 4 ks

. sul 1 Spetka

- strouhany kokos 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pri peceni vanocniho cukrovi si ddvam do hrnecku vzdy po 2 bilcich a ty potom vyuzijeme na peceni
kokosek. Bilky ddme do misky, kterou postavime do hrnce s vodou a dame varit. Snih uslehame se
Spetkou soli. Zvolna prisypavame cukr a Slehdme dale jiz pri vrouci vodé, az nam vznikne tuha
hmota. Misku vyndame z hrnce a vmichame kokos.

Na plech vylozeny pecicim papirem klademe Izickou stejné hromadky a do jejich stredu zapichneme
mandli, ale mandle ani ddvat nemusime.

Kokosky peceme asi 15 - 20 minut v troubé predehraté na 130 - 150 °C, dokud nezezlatnou. Po
upeceni se daji kokosky slabé ozdobit ¢okoladou, ale dobré jsou i bez ozdobeni.

Maminc¢iny kokosky podavame ke svatecnimu pohosténi.
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