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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- citron 0.5 ks

- hladkd mouka 300 g

- Zloutek 2 ks

- maslo 200 g

- cukr moucka 100 g

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- napln

- rybizovd marmelada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Z chemicky neosetreného citronu nastrouhdme karu. Méslo nechdme zméknout, nakréjime na
kousky a spolecné s prosatym cukrem, moukou zacneme zpracovavat v tésto. Nezapomeneme pridat

zloutky a citronovou kuru. Tésto zabalime do folie a nechdme odlezet.

Z tésta poté vyvalime plat asi 2 mm silny a vykrajime srdicka, pulku s vykrojenym stredem. Linecka
srdicka poklademe na plech s pecicim papirem a peceme asi 5 minut v troubé vyhraté na 175 °C.

Linecka srdicka nechame vychladnout, poté potirdme rybizovou marmeladou a slepujeme k sobé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nakonec linecka srdicka pocukrujeme.

Cukrovana linecka srdicka poddvame s ostatnim vanocnim cukrovim.



