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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- bila cokoladova poleva 1 ks

- tubicka na zdobeni 1 ks

- podle potreby

- tatranka 1 ks

- poleva

- tmava cokoladova poleva 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tatranky nakrajime velmi ostrym nozem na hranoly ¢i kostky. PoCet tatranek je zavisly na mnozstvi
polevy, abychom spotrebovali vSechnu polevu.

Kousky tatranky namacime v rozpusténé tmavé cokoladové polevé pripravené podle navodu na
obalu. Po ztuhnuti polevy cukrovi ozdobime trubickami podle vlastni fantazie. Zdobime tak, aby nam
vznikli jakoby darecky prevazané masli. Tedy kiiz a masle uprostred. Maslicky muzeme také
namalovat bilou ¢okoladovou polevou. Cukrovi uchovavame v chladu v uzavrené nadobé.

Tatrankové darecky muzeme podavat k ruznym svatecnim prilezitostem.
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