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Suroviny

Porce: 1

- podle potreby

- tuk na vymazani 50 g

- tésto

- cukr moucka 280 g

- zloutek 5 ks

- citronova Stava 1 1zicka
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misky dame celé vejce, pridame zloutky, citronovou stavu a prisypeme cukr. Elektrickym
Slehacem slehdme do husté svétlé pény (asi 5 minut).

Tésto 1zickou nalévame do vymazanych formicek. Tésto davame do poloviny az tri ¢tvrtin, protoze pri
peceni kirehulky hodné nabéhnou.

Cukrovi vlozime do trouby vyhraté na 150 °C a pomalu pec¢eme asi 10 minut. Potom snizime teplotu
na 50 - 60 °C a dosusSime, trva to asi 10 - 15 minut.

Vytahneme z trouby jednu krehulku a zkusime, jestli se da vyklopit. Kdyz ano, vytdhneme cely plech


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

a krehulky vyklepneme z formic¢ek. Pokud jesté ve formic¢ce drzi, nechdme jesté chvili susit a potom
zkusime znovu.

Krehulky muzeme polit Cokoladou a naplnit slehackou.



