Zloutkova polévka s pivem
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Suroviny

Porce: 4

. Pivo ( svetlé ) 750 ml

. Cukr 1 1zice

. Zloutek 3 ks

- Snih z bilku 3 ks

- Smetana 12% 375 ml

. Citron na ozdobu 1 ks
- Pecivo k podavani 4 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pivo vlijte do kastriilku a svaite, aZ zaéne pénit. Vmichejte cukr. Zloutky v mise rozmichejte se
smetanou, vlijte svarené pivo a dobre promichejte. Do misy muzete vlozit krajicky opec¢eného chleba
a zalit je krémem, pripadné jednotlivé porce ozdobit kopeckem snéhu a podavat s pec¢ivem, sladkym i
slanym. Polévka je jemné nasladla a zaroven pikantni.
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