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Suroviny

Porce: 1

. tmava cokolada 1 ks
- vlasské orechy 1 ks
- bila Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Prazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na tento recept si vybereme vétsi kousky vyloupanych vlasskych orechu. Rozlozime je na plech a
oprazime dozlatova v troubé vyhraté na 180 °C. Potom orechy nechdme vychladnout a pripravime si
papirové kosicky.

Tmavou mlécnou nebo horkou ¢okolddu rozpustime ve vodni lazni a orechy smichame s cokoladdou.
Pomoci 1Zicky tvorime malé hroméadky tak, aby se nam vesly do ko$icku.

Doporucuji dat radéji po dvou kosi¢cich a v néjaké formeé s okraji tésné u sebe, aby se kosSicky s
naplni neroztahly. Kdyz tmava ¢okoladda ztuhne, mazeme kopecky prizdobit bilou ¢okoladou.

Ozdobime napriklad ¢arkami bilé ¢okolady.

Vlasské orechy v ¢okoladé podavame jako delikatni cukrovi ke svate¢nimu pohosténi.
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