Rumove kulicky podle teticky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- strouhany kokos 1 ks

- tésto

- Cokolada 100 g

- strouhany kokos 120 g

- rum 5 1zice

- vanilkovy cukr 1 ks

- mleté liskové orechy 100 g
- maslo 100 g

- cukr moucka 100 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mleté liskové orechy a strouhany kokos lehce oprazime a nechame vychladnout. Maslo vymichame
do pény, primichame cukr, vanilkovy cukr, nastrouhanou ¢okoladu a rum.

Nakonec pridame oprazené liskové orechy, strouhany kokos a vSe spolu zamichame.

Z hmoty formujeme malé kuli¢ky, které obalime strouhanym kokosem, pokldddme do papirovych
koS$icku a ulozime v chladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rumové kulicky podle teticky podavame jako jemné cukrovi ke svateénimu pohosténi.



