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Suroviny

Porce: 10

- citronova Stava 1 1zice

- cukr moucka 100 g

. citronova kara 0.5 1ziCka
- maslo 200 g

- hladkd mouka 300 g

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 2 balicek
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Povolené mékké maslo Slehdme do nacechrané pény a postupné pridavame cukr, vanilkovy cukr,
nastrouhanou citronovou kiru, $tavu z citronu a vejce. Nakonec priddme mouku a vy$lehame hladké

tésto.

Téstem po troskach plnime cukrarsky sacek a ozdobnym zobackem tvorime na plechu s pecicim
papirem cukrovi. Tvorime podle nasi fantazie - vénecky, srdicka, pusinky apod.

Cukrovi pe¢eme asi 10 minut v predehraté troubé pri 180 °C. Po upeceni nechame strikané cukrovi

na mrizce vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Strikané cukrovi si po vychladnuti muzeme ozdobit ¢okoladovou polevou, nechame ho odlezet a
podavame na svatecéni stul.



