Rohlicky pod karamelem
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Suroviny

- Salko 1 ks

- hladkd mouka 210 g

- orechy mleté 140 g

- cukr mouckovy 70 g

- Hera 160 g

- kakao 1 1zice

. citronové kura 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Vypracujeme tésto, vtlacujeme do formic¢ek a upeCeme. Na rohlicky nastrikdme karamelovy krém.
Den predem uvarime 2 hodiny ve vodé 1 plechovku Salka. Vyslehdme 250 g masla a zaslehame 3/4
plechovky uvareného Salka. Priddme trochu rumu. Rohlicky namécime do ¢okolddové polevy.
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