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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- vanilkovy cukr 1 balicek

- cukr moucka 3 Izice

. testo

. smetana ke Slehani 200 ml
- hladkd mouka 300 g

- maslo 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z hladké mouky, masla a vychlazené smetany vypracujeme na vale tésto, které se nelepi. Po
zpracovani nechame tésto asi 20 minut odlezet v chladnicce.

Na véle vyvalime z tésta plat silny asi 5 mm a vykrajujeme houbicky nebo jiné tvary podle fantazie.

Cukrovi pe¢eme priblizné 10 minut v troubé vyhraté na 200 °C. Pozor, cukrovi se ndm nafoukne a
zvétsi se. Jesté teplé cukrovi obalujeme ve smési cukru moucka a vanilkového cukru.

Slehackové houbi¢ky podavame jako chutné cukrovi pro vano¢ni mlséni.
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