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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- Cukr 3 1zice

- Hladka mouka 5 1Zice

- Prasek do peciva 1 ks

. TluCeny kardamon 1 Spetka
- Skorice 1 Izicka

- Olej 3 1zice

- Instantni kava 1 1zice

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uslehdme celd vejce s cukrem Slehacem, poté primichame po ¢astech a opatrné jako moje maminka
mouku s praskem do peciva (ca 1/2 sacku), priddme koreni (fadné roztluCu priblizné 6-8 semenacku
a prosiji, aby tam nebyla slupka). Pokud mate tluceny kardamom, moznd by se mohlo dat vic, s tim
zatim nemam zkuSenost. Ddle pridejte olej a nakonec kavu (pouzivam ty granulky a nenecham je
rozpustit, jsou pak v tésté vice citit). Stravniky pak ujistite, Ze nerozpusténa kéava je v tésté zamérné,
protoze kdyz se do té granulky kousne, tak to chrupne a na jazyku se rozpusti intenzivni chut
kaficka.

Z tohoto mnozstvi je korpus do mensi dortové formy (prumér asi 22cm). Upeceme jako kazdy jiny
piskotovy korpus. Ddle je mozno upravit podle vlastnich chuti a potreb. Mé nejvic chutna jenom
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prokrojeny a namazany pikantni marmelddou. Mozno i pocékat cukrovou polevou (rumovou ¢i
citronovou).



