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Suroviny

Porce: 1

- jedlad soda 0.5 Izicka

- hladkd mouka 350 g

- vejce 1 ks

- pernikové koreni 1 1zice
- sorbit 50 g

. citronova kura 1 1zice

- maslo 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z hladké mouky, masla, sorbitu, rozklepnutého vejce, jedlé sody, pernikového koreni a citronové
kury vypracujeme hladké tésto, které nechame odlezet v chladu do druhého dne.

Tésto vyvélime na 3 mm tenky plat, vykrajujeme formickami ruzné tvary podle fantazie.

Vykrajené pernicky dame na plech vylozeny pecicim papirem a pec¢eme ve vyhraté troubé dozlatova
asi 12 minut pri 180 °C.

Dia pernicky podavame jako lahodné vanocni cukrovi s nezameénitelnou pernikovou chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

