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Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- rybizovy dia dzem 1 ks
- tésto

- rostlinny tuk 150 g

- umélé sladidlo 80 g

- hladkd mouka 200 g

. citronova kura 1 1zicka
- sojova mouka 50 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichdme hladkou a sojovou mouku, umélé sladidlo a nastrouhanou citronovou kiru. Pfiddme dva
Zloutky a na kousky nakrajeny rostlinny tuk a vypracujeme tésto.

Tésto rozvalime na plat silny asi 3 mm a vykrajujeme koleCka nebo jiné tvary. U poloviny kolecek
vykrojime do stredu malé kolecka.

Kolacky peceme dortizova na plechu vylozeném pecicim papirem v predehraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po upeceni nechame vychladnout a slepujeme kolecka dia dzemem (nejlépe rybizovym).

Dia linecké kolacky podavame jako jemné cukrovi na svatecni stul.



