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Suroviny

Porce: 1

- kakao 2 1zice

- cukr moucka 250 g

- povidla 100 g

- vlasské orechy 120 g
- citron 0.25 ks

- rum 1 1zice

- na ozdobu

- marcipan 1 ks

Doba pripravy: 35 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mise smichame namleté oriSky s cukrem, povidla, priddme citronovou $tavu i s kirou, kvalitni
kakao a rum. Vypracujeme v tuzsi tésto, podle potreby muzeme jesté pridat mouckovy cukr.

Tésto na nepecené kakaové cukrovi dame mezi dvé folie a vyvalime na plat 3 - 4 mm silny. Prendame
s folii na velky tac Ci plech a nechdme do druhého dne zaschnout. Pokud bude potreba, plat oto¢ime.

Druhy den vykrajime z platu kytiCky nebo jiné tvary a dozdobime barevnym marcipanem.

Kakaové kyticky uchovavame v chladu.
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