Nenarocne cukrovi s troskou rumu
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Suroviny

Porce: 1

- podle potreby

- rybizova marmelédda 1 ks
- tésto

- zloutek 1 ks

- hladkd mouka 450 g

- rum 1 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek
- maslo 300 g

- cukr moucka 150 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Suroviny na tésto dobre promichame (maslo by mélo byt pokojové teploty) a nechame na 2 hodiny
odpocinout.

Z tésta vyvalime slaby plat a vykrajujeme cukrovi.

Pripravené cukrovi dame péct v predehraté troubé na 170 °C na plechu vylozeném papirem asi na 12
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nendaro¢né cukrovi s troskou rumu mizeme potrit marmeladou a poslepovat s nenatrenym kouskem
cukrovi. Nenaro¢né cukrovi s troSkou rumu pocukrujeme a muzeme podavat, krasné dozdobi vanocni
stal.

Porce zaleZi na vykrajovatkach, které pouZijeme.



