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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 150 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- tuk na peceni 250 g

- voda 1 dl

- suSené mléko 250 g

- na obaleni

- strouhany kokos 1 ks

- podle potreby

- mandle 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ve vodni lazni rozpustime tuk, priddme cukr moucka, vanilkovy cukr, susené mléko a vodu. Smés
umichdme dohladka a nechdme ztuhnout, nejlépe do druhého dne.

Z hmoty tvarujeme kulicky a do stredu vkladame oloupané mandle. Doporucuji mandle pulit, kulicky
jsou drobnéjsi. Kulicky poté obalujeme v kokosu a nechame ztuhnout.

Hotové kulicky muzeme naskladat do malych a barevnych papirovych kosicku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Raffaello ze suSeného mléka podavame jako vynikajici nepec¢ené cukrovi na vanoc¢ni stul.



