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Suroviny

Porce: 1

-olej50 g

- mléko 50 ml

- vanilkové aroma 0.5 ks
- cukr 100 g

- hladkd mouka 130 g

- vejce 2 ks

- podle potreby

- kakao 1 ks

- cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tésto si pripravime z mouky, vajec, mléka, vanilky, cukru a oleje. Velmi dobre promichdme a vlozime
do cukrarského sacku. Kdo nemd, pouzije plastovou lahev s vytahovacim uzavérem od napoju pro

déti.

Na panvi rozehrejeme olej a tvorime pavuciny, zacneme délat tvar hvézdy ze 4 primek dokola.
Zacneme od stredu postupné ke kraji. Pavucinu pec¢eme z obou stran peceme minutku. Prenddme na
mrizku a vychladlé dame zapéct do vyhraté trouby na 5 minut na 180 °C. Vychlazené pavuciny

posypeme mouckovym cukrem nebo kakaem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cokoladu rozpusténou ve vodni l4zni ddme do cukraiského sacku, vytvorime pavoucky a pfilozime s
trosSkou marmelady na pavucinku.



