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Suroviny

Porce: 1

- prasek do peciva 0.5 Izice
. sul 1 Spetka

- mléko 1 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek

- maslo 200 g

- hladkd mouka 250 g

- cukr 100 g

- podle potreby

- mandle 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 1

Postup:

VSechny ingredience smichame v tésto. To znamend, Ze zpracujeme zméklé maslo s cukrem,
moukou, Spetkou soli, praskem do peciva a mlékem.

Tésto vyvalime asi na stéblo silné (tésto pecenim nabude) a vykrdjime trojihelnicky. Nebo muzeme
na plechu tvarovat néco jako striSky. Na kazdy kousek pritlacime pulku mandle.

Mandlové trojuhelnicky pe¢eme ve vyhraté troubé doruzova. Podavame jako kazdé jiné cukrovi, jsou
moc dobré!
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