Cokoladové bonbony s feferonkou
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Suroviny

Porce: 1

. feferonka 1 1zice

- maslo 100 g

. Cerstva smetana 5 Izice

- konak 3 1zice

- horka ¢okolada 50 % 500 g

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 1

Postup:

Cokoladu rozldmeme na kousky a rozpustime ve vodni 14zni se smetanou. Pfiddme méslo nakrajené
na kousky a rozmichame do hust$iho krému. Nenechdme vsSak dlouho varit.

Feferonku narizneme, vytdhneme zrnicka a nakrajime ji na velmi slabounké nudlicky, které
promichame s konakem. Pridame k cokoladé. Cokoladovou hmotu vlijeme do malych formicek.
Pouzivam srdicka vylozena pecicim papirem a vlijeme ¢okoladovy krém.

Cokoladové bonbony s feferonkou nechdme ztuhnout v lednici pfendéme do ozdobnych papirk.
Cokoladové bonbony s feferonkou skladujeme v chladu a temnu.
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