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Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- bilek 1 ks

- tésto

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 250 g

- cukr moucka 100 g

- veprové skvarky 250 g
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Skvarky, nejlépe ¢erstvé domdci, pokud kupované, tak hlavné nesolené, umeleme na jemnou pastu.
Cukr moucku pouzijeme pokud mozno bez prisad. Pouze Cisty cukr, nejlepsi je také pripraveny doma.

VSe smichame na vale a vypracujeme hladké tésto. Nechame chvili odlezet. Z tésta vyvalime placku 4
mm tlustou a vykrajujeme tvary. Skvarkova zviratka klademe na plech a potfeme bilkem. Peceme je

ve stredné teplé troubé doruzova.

Upecena Skvarkova zviratka nechame tyden odlezet a muzeme podavat. Podle chuti je muzeme

ocukrovat.
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