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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- zloutek 1 ks

- polohruba mouka 200 g

- silné espresso 50 ml

- maslo 100 g

- horka ¢okolada 100 g

- cukr moucka 50 g

- na ozdobu

- svétla cokoladova poleva 1 balicek
- kdvova zrna 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Uvarime silné espresso a v ném rozpustime horkou ¢okolddu naldmanou na mensi kousky. Maslo
nechame trochu povolit, nakrajime na kousky a utreme s mouckovym cukrem a zloutkem. Pak
vmichame 1zici Cokolddovo-kavové smési. Primichdme mouku a vypracujeme tésto. Vytvorime z néj
kouli, zabalime ji do félie a nechdame chvili v chladu ulezet.

Troubu predehrejeme na 170 °C.

Tésto rozvalime na placku silnou asi 3 mm a vykrajujeme z ni kolecka. Jednotlivé kousky preneseme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

na plech vyloZeny pecicim papirem a peCeme v predehraté troubé asi 10 minut.

Na polovinu vychladlych kole¢ek naneseme vzdy 1ziCku ¢okoladovo-kavové smési a priklopime
zbylymi kolecky. Kavové zakusky ozdobime rozpusténou ¢okoladovou polevou a kavovymi zrny.



