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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 100 g

- kakaovy pudinkovy prasek 2 ks
- maslo 200 g

- hladkd mouka 250 g

- vejce 1 ks

- vanilkovy cukr 2 ks

- na ozdobu

- barevny macek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

VSechny prisady smichame v hladké tésto. Tésto ddme na hodinu do chladu ztuhnout a odpocinout.
Pripravime si dobre umyty lis na cesnek. Kousky tésta vytlacujeme na plech s pecicim papirem.
Tvorime hromédky pripominajici klubka hadu. Tlacena hadi hnizda posypeme barevnymi perlickami.

Tlacend hadi hnizda peceme v mirné troubé 15 - 20 minut.

Tla¢ena hadi hnizda nechame vychladnout a muzeme podavat.
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