Mrkvove satecky plnéné marmeladou
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Suroviny

Porce: 1

- polohrubd mouka 300 g

- mrkev 250 g

- tuk 250 g

. prasek do peciva 1 balicek
- na obaleni

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr moucka 1 ks

- napln

- marmelédda 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mrkev nastrouhame najemno, k ni priddme mouku, do které jsme zamichali prasek do peciva a tuk.
Ze suroviny vypracujeme tésto.

Tésto vyvalime, vykrajujeme radlem ctverce. Na kazdy ¢tverec klademe marmeladu, spojime dva
rohy, tak vytvorime Satecky. Mrkvové satecky s marmelddou dame na plech vylozeny pecicim

papirem. Mrkvové Satecky plnéné marmeladou peceme pri 180 °C v elektrické troubé.

Upecené mrkvové Satecky plnéné marmeladou obalujeme v mouckovém cukru, do kterého jsme dali
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vanilkovy cukr.



