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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 450 g

- tresnovice 1 1zicka

- bilek 4 ks

- horka ¢okolada 100 g
- mletd skorice 1 1zicka
- mandle 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Oloupané mandle a cokoladu najemno nastrouhame.

Z bilku s trochou cukru uslehdme velmi tuhy snih. Potom postupné pri stalém Slehéni pridavame
cukr a tresnovici. Nakonec vmichame ¢okoladu, skorici a mandle. Vypracujeme tésto, z néhoz si
udélame valecek a formujeme z ného kolecka.

Snéhové pusinky peceme Ci spiSe suSime v mirné vyhraté troubé.

Snéhové pusinky s cokolddou skladujeme v chladu a suchu.
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