Vykrajovaneé cukrovi ze syra
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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 350 g

- hera 1 kostka

- taveny syr (trojuhelnicek) 5 ks
- na obaleni

. cukr moucka 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mise rozmacCkame trojuhelnicky syra. Priddme zméklou heru a propracujeme. Nakonec
zapracujeme mouku. Tésto nechame asi hodinu na chladném misté ulezet.

Z tésta vyvalime placku, vykrajujeme libovolné tvary a skldddme na plech vylozeny pecicim papirem.
Vykrajované cukrovi ze syra peCeme v rozehraté troubé dortzova.

Upecené vykrajované cukrovi ze syra ihned obalujeme v mouckovém cukru a nechdme vychladnout.
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