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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- vlasské orechy 1 ks
- poleva

. bilek 1 ks

- cukr moucka 100 g
. testo

. Zloutek 1 ks

- tuk (Hera) 140 g

. ocet 2 1zice

. voda 1 1zice

- hladkd mouka 140 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si pripravime tésto. Z mouky, tuku, octa, vody a zloutku vypracujeme hladké tésto.
Nechame chvili odpocinout. Pak z tésta vyvalime tenky plat a pustime se do pripravy polevy.

Poleva: Uslehdme bilek a do bilku opatrné vmichdme mouckovy cukr.

Polevou pak potreme vyvaleny plat tésta, radylkem rozkrajime na obdélnicky a poklademe vlasskymi


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

orechy.

Plech vylozime pecicimi papirem, preneseme na néj octové tyc¢inky a peceme ve 180 °C vyhraté
troubé dozlatova.

Octové tyCinky podavame jako cukrovi nebo chutovku.



