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Suroviny

Porce: 1

- kakao 1 1zice

- Hera 185 g

- suSené mléko 250 g

- cukr moucka 100 g

- vanilkovy pudinkovy prasek 3 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichame vSechny suroviny (cukr, susené mléko, vanilkovy pudinkovy prasek a Heru) kromé kakaa a
vypracujeme hladké tésto, které rozpulime a do poloviny tésta zapracujeme kakao.

Ted méame dvé tésta - bilé a hnédé. Kazdé tésto rozrizneme jesté napul a mame 4 Casti tésta. Na
rozriznuty igelitovy sacek dame hnédé tésto a udélame rukou placku a na ni polozime bilou placku
stejné velikosti. Prikryjeme dal$im igelitem a rozvalime na obdélnik asi 3 mm vysoky. Nugat svineme
pomoci igelitu do roladky. Postup opakujeme s tim rozdilem, Ze dole bude tésto bilé.

Nugétové roladky nechame vychladit v lednici nebo studené mistnosti a teprve pak muzeme krajet

nepeceny nugat na rezy.
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