Vanocni skoricove rohlicky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- maslo 100 g

- mletd skorice 1 1ziCka

- mleté vlasské orechy 60 g
- cukr krupice 30 g

. citronové kura 2 Spetka

- zloutek 1 ks

- hladkd mouka 120 g

- na obaleni

- skoricovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku prosejeme na vél, udélame doprostred dulek a rozklepneme zloutek. Priddme krupicovy cukr,
¢erstvé nastrouhanou citronovou kiiru, zméklé maslo nasekané na kousky, orechy a vrchovatou
1zicku skorice. Tésto rukama nebo v hnétaci zpracujeme, az je hladké. Tésto na skoricové rohlicky
dame na hodinu odpocinout do lednice.

Z hotového tésta odebirame stejné velké kousky, které tvarujeme do rohlicku. Velikostné podle
libosti. Rohlicky klademe na plech vylozeny pec¢icim papirem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vanoc¢ni skoricové rohlicky peceme pri 150 °C 15 - 20 minut.

Jesté horké skoricové rohlicky obalujeme ve skoricovém cukru a uchovavame v krabicce.



