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Suroviny

Porce: 1

- maslo 150 g

- cukr moucka 80 g

- vanilkovy lusk 1 ks

- zloutek 2 ks

- citron 0.5 ks

- hladkd mouka 250 g

- na ozdobu

- ¢okoladova poleva 1 ks
- trtinovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme zméknout, z vanilkového lusku odSkrabneme Spetku diené. Vejce rozklepneme a
oddélime Zloutky od bilki. Citron dobre omyjeme, nastrouhdme kiru (asi pul 1zicky) a vymackéame
zhruba Izicku Stavy.

Maslo nakrajime na kousky, pomoci prstu propracujeme s moukou a cukrem, priddme zloutky,
citronovou kuru i $tavu a vanilkovy lusk. Vypracujeme hladké a nelepivé tésto, které ddme na 1 - 2
hodiny do lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pripravime si vykrajovatka - kolecka o trech velikostech.

Tésto postupné vyvalime na platy, ze kterych vykrajujeme nejprve velka kolecka, ty poklademe na
plech vylozeny pecicim papirem. Na ty poklademe stredni kolecka a nakonec nejmensi kolecka, vzdy
mirné pritlac¢ime. Posypeme hrubsim trtinovym cukrem, ktery také do tésta mirné zatlacime.

Linecka vrstvend kolecka upeCeme ve stredné vyhraté troubé, staci par minut, aZ jsou pékné ruzova.
Po upeceni lineckd kolecka nechame vychladnout, podle libosti dozdobime Cokolddou a ulozime do
krabicky, aby do Vénoc pékné zméklo.



