Mandlové kostky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- polohruba vybérova mouka 350 g
. sul 1 1Zicka

- kysana smetana 2 dl

- rostlinny tuk na peceni 250 g

- na ozdobu

- mandle 1 ks

- na potreni

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, margarinu, smetany a soli vypracujeme tésto, které nechdme asi ptl hodiny odlezet. Potom
dvakrét tésto v plilhodinovych intervalech rozvalime a slozime. Potreti tésto uz jen rozvalime na
velikost plechu.

Vyvalené tésto ddme na vymazany plech, potreme rozslehanym vejcem a posypeme nahrubo
nakrajenymi mandlemi. JeSté za syrova tésto radylkem nakrdjime na asi 2 cm velké kostky a dame

upéct.

Upecené mandlové kostky od sebe oddélime. Je to origindlni a velmi chutné pecivo.
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