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Suroviny
Porce: 1

cukr moučka 100 g●

rum nebo rumová esence 1 ks●

vanilkový cukr 1 balíček●

vařené kaštany 500 g●

na obalení●

čokoládová poleva nebo strouhaná čokoláda 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Jedlé kaštany uvaříme a prolisujeme.

Prolisované kaštany postupně smícháme s práškovým cukrem, rumem a vanilkovým cukrem do
tvárné hmoty. Z ní tvarujeme malé kaštany, které namáčíme v čokoládové polevě nebo obalujeme
strouhanou čokoládou.

Když poleva oschne, vkládáme čokoládové kaštany do papírových košíčků.
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