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Suroviny

Porce: 1

- poleva

- horka ¢okoladova poleva 500 g
.- Smés

. arasidy 350 g

- maslo 2 Izice

- cukr 150 g

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr smichdme se 60 ml vody a nalijeme do hrnce. Pri stredni teploté uvedeme do varu a za stalého
michéni varime, dokud cukr nezacne hnédnout. Arasidy nasypeme do cukrového sirupu a michédme,

dokud nevytvori pevnou hmotu.

Dortovou formu vylozime pecicim papirem a potfeme hmotou. Nechdme zchladnout.

Cokolddovou polevu rozpustime za stdlého mich&ni v horké vodni 14zni. Nechame trochu zchladnout.

Tekutou polevu nalijeme na krokant a nechame zchladnout. Arasidové cukrovi vyklopime z formy a

nakrajime na kousky.
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