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Suroviny

Porce: 1

- mlécna cokolada 50 g

- vejce 3 ks

- citronova trest 1 ks

- vanilkova trest 1 ks

- kakao 50 g

- ztuzeny tuk 100% 1 balicek
- mlety cukr 3 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V robotu s metlami $lehdme na nejvy$si rychlost celé vejce, vanilkovy cukr a tresti. Slehdme do pény.
Pouzijeme nejhustsi metlu.

V kastrolku rozpustime tuk, kakao a cokolady, které predem rozldmeme na mensi kousky. Nevarime!
Nechame zchladnout.

Do Slehace s naslehanymi vejci a cukrem pomalu vmichavame studeny, ale tekuty tuk s kakaem a
cokolddou. Dobre robotem rozslehdme na jemnou hladkou hmotu. Pomoci sacku s malou hubickou
strikame primo do papirovych kosick.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do hotové hmoty, videnské ¢okolady, muzeme pridat mleté mandle, orisky, jemny kokos nebo
malinko kandovaného ovoce.



