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Suroviny

Porce: 1

- zloutek 3 ks

- hladkd mouka 2 hrst

- amonium (cukrarské drozdi) 3 g
- cukr moucka 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Asi 150 g cukru, zloutky, amonium utfeme a nechame stat pod vlhkou utérkou 24 hodin.

Potom vmichédme zbytek cukru a mouku podle potreby, asi 2 hrsti. Tésto tence vyvalime a
vykrajujeme tvary nebo vyrezavame nozem ¢i radélkem obdélniky. Vykrajované rakvicky peceme v

mirné vyhraté troubé, po vyskoceni je uz jen dosusime.

Vykrajované rakvicky ozdobime podle fantazie.
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