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Suroviny

Porce: 1

- Zloutek 1 ks

- amonium (cukrarsky kyprici prasek) 5 g
- z&kladni pernikové tésto 500 g

- mlety zazvor 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Odvéazime si 500 g pernikového tésta, do kterého zapracujeme zloutek, amonium a 1zici mletého

zazvoru. Nechame chvili odlezet.

Z pernikového tésta odkrajujeme Izickou kousky a klademe je na poradné vymazany nebo pecicim
papirem vylozeny plech. S tvarem pernicku si nemusime dat moc préci, diky amoniu hezky vybéhnou

a zakulati se.

Pravé pernikové zazvorky upeCeme v troubé vyhraté na 160 - 170 °C. Ulozime je do krabicky a
nechame az 2 tydny odlezet. Mékké pernikové zazvorky muzeme ozdobit tfeba bilkovou cukrovou

polevou.
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