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Suroviny

Porce: 6

- Celer 1 ks

- Citron 3 ks

- Filé 350 g

- Kmin 1 Spetka

- Majonéza 100 g

- Mrkev 1 ks

- Sladky kecup 3 1zice
. Sul 1 Spetka

- Veka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rybi filé nebo filet z bilé ryby (amur, $tika) vlozime do kastrilku s vodou, osolime, okminujeme.
Varime asi 10 minut. Po ukonceni vareni vodu slijeme a rybi filé nechdme vychladnout. Mezitim si
oCistime kousek celeru a mrkve, najemno je nastrouhdme. Vychladlé rybi filé rozebereme na
kousicky a odstranime pripadné rybi kosticky. Priddme citréonovou $tavu ze 2 ks citréna a nechame 5
minut prolezet. Déle jemné vmichame sladky kec¢up, majonézu, nastrouhany celer a mrkev, vSe muze
byt dle vlastni chuti. Dosolime a dochutime citrénovou Stavou.
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