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Suroviny

Porce: 1

- Zloutek 2 ks

- maslo 150 g

- polohrubd mouka 2 hrnek
- vanilkovy lusk 0.5 ks

- cukr krystal 1 hrnek

. sul 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vanilkovy lusk rozpulime, vySkrabneme seminka a dame k potrebnému mnozstvi krystalového cukru.
Nechéame nékolik dni stat, cukr tak nasaje vyraznou vini vanilky.

V misce nebo na vale zpracujeme mouku, ochuceny cukr (lusk samozrejmé vyjmeme), zloutky, sul a
zmeéklé maslo. Vznikne nam krasné zluté tésto, to zabalime do félie a pres hodinu nechame ulezet.

Z tésta s vani vanilky tvorime kulicky s dilkem a plnime je marmeladou, tvorime rohlicky nebo

tyc¢inky, je to jen na nasi fantazii.

Tésto s vini vanilky peceme ve stredné vyhraté troubé asi 15 minut a uchovavame v uzaviené

krabicce, kde ndm za 2 tydny pékné zmékne.
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