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Suroviny

Porce: 1

- maslo 125 g

- hladkd mouka 150 g

- cukr moucka 100 g

- vejce (M) 1 ks

- podle potreby

- Cokoladova poleva 1 ks
Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Linecké tésto vypracujeme ze zméklého masla, hladké mouky a mouckového cukru. Vklepneme i
jedno mensi vejce. Tésto ulozime pred dalSim zpracovanim aspon na hodinu odlezet do lednice.

Na pomoucnéném vale vyvalime plat, ze které vykrajujeme kolecka dvoji velikosti.

Lineckd kolecka poklademe na plech s pecicim papirem a na 160 - 170 °C upeCeme doruzova.
Nechame vychladnout.

Horkou kvalitni ¢okoladu rozpustime a neredime zadnym dal$im tukem, vhodné je pouzit i
pripravenou polevu v sacku, ale musi byt tmava, na svétlém lineckém pecivu vypada nejlépe. Pomoci
StéteCku nebo cukrarského sacku naneseme na spodni kolecko dost ¢okolady a prilozime mensi
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krouzek. Chvili podrzime, poleva nam rychle zatuhne, je-li kvalitni. Poté ozdobime Cokoladou podle
fantazie.

Vrstvena linecka kolecka nechame alespon 7 - 10 dnu odlezet.



