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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- mletd skorice 1 hrnek
- cukr krystal 1 hrnek

- na potreni

- vejce 1 ks

- podle potreby

. hladka mouka 1 ks

. testo

. listové tésto 1 balicek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na pomoucnéné ploSe rozvalime z listového tésta placku silnou asi 3 mm.

Z tésta vykrajime hvézdicky a opatrné je polozime na plech vylozeny pecicim papirem. Poté je
potreme rozslehanym vejcem a posypeme cukrem a skorici. Troubu rozehrejeme na 180 °C a peCeme

asi 15 minut dozlatova.

Skoricové hvézdicky z listového tésta dame na talif a mizeme se do nich pustit. Pripadné skoricové
hvézdicky skladujeme v chladu a suchu. Muzeme vykrajovat i kolecka, slziCky nebo cokoliv jiného.
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